E] Electrolux

Mili pFiznivci pary,

pokud pro Vds neni redlné zucastnit se fyzického kurzu vareni,
nabizime vam mozZnost naudit se ovliadat Vasi novou parni
troubu prostfednictvim videokurzu vareni*. Séfkuchaf Martin
Zavodan Vas provede pripravou nékolikachodého menu

a naudi vas pouzivat vasi multifunkéni parni troubu na maximum.

To v3e, aniz byste museli opustit pohodli svého domova.
K videokurzu se navic budete moci kdykoliv vratit a pustit si,
co Vdas pravé zagjima.

Videokurz trvd necelou hodinu a je rozdélen do tematickych
kapitol, ve kterych se dozvite jak pripravit:

Svétlou bagetu
Pecené kure
Lososa s bramborem a zeleninou
Hovézi steak se zeleninou
Tvarohoveé knedlicky s ovocnym rozvarem
- Jednoduchy pokrm metodou sous-vide
+ jakymi dal8imi programy a funkcemi parni trouba disponuje
a jak ji spravné udrzovat a cistit.

Spolu s videokurzem ziskate také:

Slevovy kéd v hodnoté 25 %

do naseho e-shopu, abyste si mohli doplnit
vybavu pro vareni v pdre.

V pfipadé dotazu kontaktujte Katefinu Smejkalovou na
e-mail: katerina@doblogoo.cz nebo tel.: +420 724 068 057

Pfejeme vam pfijemny zdzitek.
Vas tym Electrolux

*Videokurz je alternativou k U€asti na fyzickém kurzu vareni.
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